SILVESTER
MENU

EIN JAHRESWECHSEL VOLLER GESCHMACK UND
BESONDERER MOMENTE.

GEFLAMMTER
NORWEGISCHER LACHS

WEISSER ZWIEBELSUD - SCHWARZER RETTICH
LACHSKAVIAR - CREME FRAICHE : SCHNITTLAUCH

OXTAIL-ESSENZ
PUR - INTENSIV

RISOTTO CARNAROLI
ROHE GARNELE - TOMATE + VANILLE - SALZZITRONE

GETRUFFELTE PERLHUHNBRUST
MADEIRASCHAUM - TRUFFEL - SELLERIE

o

£7

5 2 Fn BEER VB3
“LENTRECOTE & SHORT RIB VOM RIND
PAK CHOI - PETERSILIENWURZEL - MACADAMIANUSS
GERAUCHERTE MISO-HOLLANDAISE

GLUCKSPILZ

HIMBEERE - ROSE - BERGAMOTTE
WEISSE SCHOKOLADE %,

RESTAURANT



SILVESTER
PROGRAMM

Q[*ETAUR%,

APERITIV IN DER LOUNGE
MIT FINGERFOOD
ab 17.30

MENU START
18.30

FACKELWANDERUNG

UND GEMEINSAMES

FEUERWERK SCHAUEN
START beim Hotel: 23.30

OPEN BAR
BIS 03.00

PREIS PRO PERSON
(ohne Getranke)

125€

PREIS INKL. WEINBEGLEITUNG
(4 Glaser)

156€

Kindergerichte & la carte - Vegetarisch auf Anfrage
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