
Menú di 
CAPODANNO

BRODO D I  C IPOLLA  B IANCA ·  RAVANELLO NERO
CAVIALE  D I  SALMONE ·  CRÈME FRA ÎCHE  ·  ERBA  C IPOLL INA

E S S E N Z A  D I  O X T A I L
PURA ·  I NTENSA

R I S O T T O  C A R N A R O L I
GAMBERO CRUDO ·  POMODORO

VAN IGL IA  ·  L IMONE SALATO

P E T T O  D I  F A R A O N A  A L  T A R T U F O
SPUMA AL  MADE IRA  ·  TARTUFO ·  SEDANO

E N T R E C Ô T E  &  S H O R T  R I B  D I  M A N Z O

PAK  CHOI  ·  RAD ICE  D I  PREZZEMOLO ·  NOCE D I  MACADAMIA
SALSA  OLANDESE  AL  M ISO AFFUMICATO

F U N G H E T T O  P O R T A F O R T U N A
LAMPONE ·  ROSA ·  BERGAMOTTO

CIOCCOLATO B IANCO

S A L M O N E  N O R V E G E S E
F L A M B É

Un  Ca p oda nno  da  c elebra re  c on  gu s to  e
mom e n t i  i ndi m e n t ic a bi li .



PROGRAMMA
DI CAPODANNO

A P E R I T I V O  N E L L A  L O U N G E
CON F INGERFOOD

P A R T E N Z A  M E N Ù
1 8 .30

F I A C C O L A T A
GUARD IAMO INS IEME

 I  FUOCHI  D ’ART I F IC IO

da l l e  1 7 .30  

O P E N  B A R  
F I N O  L E  O R E  0 3 . 0 0

P R E Z Z O  A  P E R S O N A
( senza  bevande )  

1 2 5€
PREZZO CON ABB INAMENTO V IN I

(4  ca l i c i )  

1 5 6€
Menù  bamb in i  à  la  ca r te  –  P ia t t i  vegeta r ian i  su  r i ch ie s ta .

PARTENZA da l  Ho te l :  23 .30  
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	PROGRAMMA
	DI CAPODANNO
	APERITIVO NELLA LOUNGE
	CON FINGERFOOD
	dalle 17.30


	PARTENZA MENÙ
	18.30

	FIACCOLATA
	GUARDIAMO INSIEME
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	PARTENZA dal Hotel: 23.30


	OPEN BAR
	FINO LE ORE 03.00
	PREZZO A PERSONA
	125€
	156€




